
Тамбовский филиал

	
	ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ
	

	
	
	

	

	
	Кафедра инженерных дисциплин
	

	
	(наименование кафедры)
	

	

	УТВЕРЖДАЮ
заведующий кафедрой
_____________ / И.В. Иванова/
«____» _____________ 20___ г.

	

	РАБОЧИЙ ГРАФИК (ПЛАН) ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ

	

	Общие сведения

	

	ФИО обучающегося
	Иванов Иван Иванович

	Курс
	4

	Форма обучения 
	заочная

	Направление подготовки / 
специальность
	19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания. 
Специальность – Технология и организация специальных видов питания

	Наименование кафедры/отделения
	Кафедра инженерных дисциплин

	Группа
	ФЗБ41ОП

	Вид практики
	производственная 

	Тип практики 
	научно-исследовательская

	Способ проведения практики 
	стационарная

	Форма проведения практики 
	дискретная

	Место прохождения практики 
	Учебно-научная лаборатория хлебопечения «Биоздравпродукт»

	Период прохождения практики 
	  с «22» апреля  2023 г. 
по «06» мая 2023  г.

	Реквизиты договора о прохождении 
практики (при проведении практики в профильной организации)
	

	

	Планируемые работы

	

	№ п/п
	Содержание работы
	Срок 
выполнения
	Отметка о выполнении

	1.
	Оформление документов по прохождению практики
	до начала 
практики
	

	2.
	Проведение медицинских осмотров (обследований) в случае выполнения обучающимся работ, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры (обследования) в соответствии с законодательством РФ 
	до начала 
практики
	

	3.
	Вводный инструктаж по правилам охраны труда, технике безопасности, пожарной безопасности, оформление временных пропусков для прохода в профильную организацию (при необходимости).
	в первый день практики
	

	4.
	Выполнение индивидуального задания практики
	в период 
практики
	

	5.
	Консультации руководителя(-ей) практики о ходе выполнения заданий, оформлении и содержании отчета, по производственным вопросам
	в период 
практики
	

	6.
	Подготовка отчета по практике
	за два дня до промежуточной аттестации
	

	7.
	Проверка отчета по практике, оформление характеристики руководителя(-ей) практики 
	за два дня до промежуточной аттестации
	

	8.
	Промежуточная аттестация по практике
	в последний день практики
	

	

	Рабочий график (план) составил:

	руководитель практики от Тамбовского филиала ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ

	к.т.н., доцент, зав. кафедрой
	
	
	
	И.В. Иванова
	
	«___» _________ 20__ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	Согласовано (при проведении практики в профильной организации):

	руководитель практики от профильной организации

	заведующий  лаборатории
	
	
	
	А.Т. Федорук
	
	«___» _________ 20__ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	С рабочим графиком (планом) ознакомлен:

	обучающийся
	
	
	
	
	
	«___» _________ 20__ г.

	
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)





Тамбовский филиал

	
	ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ
	

	
	(наименование образовательной организации)
	

	

	
	Кафедра инженерных дисциплин
	

	
	(наименование кафедры)
	

	

	УТВЕРЖДАЮ
заведующий кафедрой
_____________ / И.В. Иванова/
«____» _____________ 20___ г.

	

	ИНДИВИДУАЛЬНОЕ ЗАДАНИЕ НА ПРАКТИКУ

	

	Общие сведения

	

	ФИО обучающегося
	Иванов Иван Иванович

	Курс
	4

	Форма обучения 
	заочная

	Направление подготовки / 
специальность 
	19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания. 
Специальность – Технология и организация специальных видов питания

	Наименование кафедры
	Кафедра инженерных дисциплин

	Группа
	ФЗБ41ОП

	Вид практики
	производственная 

	Тип практики 
	научно-исследовательская

	Способ проведения практики 
	стационарная

	Форма проведения практики 
	дискретная

	Место прохождения практики 
	Учебно-научная лаборатория хлебопечения «Биоздравпродукт»

	Период прохождения практики 
	  с «22» апреля  2023 г. 
по «06» мая 2023  г.

	Реквизиты договора о прохождении практики (при проведении практики в профильной организации)
	

	

	Содержание индивидуального задания

	Ознакомиться с организационно-правовой характеристикой предприятия – базы практики 

	НИР, с целью понимания специфики функционирования предприятия (правила охраны 

	труда, ТБ и производственной санитарии). Подготовить индивидуальный план выполне- 

	ния программы производственной практики НИР. Подобрать и изучить основные источ-

	ники информации в сфере питания: справочной, технической, методической, научной и 

	др. Подобрать методику для выполнения задания НИР по практике. Обработать и про-

	анализировать полученные результаты. Выполнить технологические операции в соответ-

	ствии с заданием.

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	Задание на практику составил:

	руководитель практики от Тамбовского филиала ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ

	к.т.н., доцент, зав. кафедрой
	
	
	
	И.В. Иванова
	
	«___» ________ 20__ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	Согласовано (при проведении практики в профильной организации):

	руководитель практики от профильной организации

	заведующий  лаборатории
	
	
	
	А.Т. Федорук
	
	«___» ________ 20__ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	Задание на практику принял:

	обучающийся
	
	
	
	
	
	«___» ________ 20__ г.

	
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)





Тамбовский филиал

	
	ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ
	

	
	(наименование образовательной организации)
	

	

	
	Кафедра инженерных дисциплин
	

	
	(наименование кафедры)
	

	

	ДНЕВНИК ПРАКТИКИ

	

	Общие сведения

	

	ФИО обучающегося
	Иванов Иван Иванович

	Курс
	4

	Форма обучения 
	заочная

	Направление подготовки / 
специальность 
	19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания. 
Специальность – Технология и организация специальных видов питания

	Наименование кафедры
	Кафедра инженерных дисциплин

	Группа
	ФЗБ41ОП

	Вид практики
	производственная 

	Тип практики 
	научно-исследовательская

	Способ проведения практики 
	стационарная

	Форма проведения практики 
	дискретная

	Место прохождения практики 
	Учебно-научная лаборатория хлебопечения «Биоздравпродукт»

	Период прохождения практики 
	  с «22» апреля  2023 г. 
по «06» мая 2023  г.

	Реквизиты договора о прохождении 
практики (при проведении практики в
профильной организации)
	

	

	Учет выполняемой работы

	

	№ п/п
	Содержание работы
	Дата 
выполнения
	Отметка о выполнении

	1.
	Ознакомление с лабораторией базы практики, правилами поведения, оборудованием и инвентарем. Составление подробного плана НИР.
	
22.04.23-24.04.23
	

	2.
	Проведение стандартных испытаний по определению показателей физико-механических и физико-химических свойств сырья, полуфабрикатов и готовой продукции питания. Исследование основных тенденций развития рынка услуг общественного питания.
	25.04.23-27.04.23
	

	3.
	Исследование причин возникновения и характера возможных дефектов при производстве пищевой продукции. Исследование методов контроля качества и браковки сырья, полуфабрикатов и готовых кулинарных изделий. Разработка документации по разработке документации на новые кулинарные и кондитерские изделия.
	28.04.23-29.04.23
	

	4.
	Исследование и анализ соответствия нормативным документам качества производимой продукции с помощью органолептичской оценки. Анализ качества и безопасности услуг питания.
	03.05.23-04.05.23
	

	5.
	Систематизация и аналитическая обработка материалов по результатам исследования. Подготовка отчета. Итоговое оформление отчетной документации.
	05.05.23-06.05.23
	

	

	Дневник заполнил:

	обучающийся
	
	
	
	
	
	«___» _________ 20___ г.

	
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	Дневник проверил:

	руководитель практики от Тамбовского филиала ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ

	к.т.н., доцент, зав. кафедрой
	
	
	
	И.В. Иванова
	
	«___» _________ 20___ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	Дневник проверил (при проведении практики в профильной организации):

	руководитель практики от профильной организации

	заведующий  лаборатории
	
	
	
	А.Т. Федорук
	
	«___» _________ 20___ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)

	

	

	Характеристика руководителя практики от профильной организации
(при проведении практики в профильной организации)

	

	

	Оценка трудовой деятельности и дисциплины: показала хорошие теоретические и практические знания по технологии продуктов и организации производства продуктов питания специального назначения


	Оценка содержания и оформления отчета по практике: программу производственной практики научно-исследовательской работы выполнила в полном объеме. По результатам производственной практики научно-исследовательской работы рекомендована положительная оценка

	

	Оценка по практике:__________________.

	

	Руководитель практики от профильной организации

	заведующий  лаборатории
	
	
	
	А.Т. Федорук
	
	«___» _________ 20___ г.

	(уч. степень, уч. звание, должность)
	
	(подпись)
	
	(И.О. Фамилия)
	
	(дата)
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Тамбовский филиал
федерального государственного бюджетного образовательного учреждения
высшего образования
«Мичуринский государственный аграрный университет»

Институт _______________________________________________________
Направление Технология продукции и организация общественного питания ____
Направленность (профиль) Технология и организация специальных видов питания 
Кафедра ____инженерных дисциплин___________________________



ОТЧЕТ
о практике
____производственная практика  научно-исследовательская работа________
(название практики)
в_____Учебно-научная лаборатория хлебопечения «Биоздравпродукт»____
(название профильной организации/структурного подразделения университета)


Обучающегося ФЗБ41ОП группы
_____________________________
(Ф.И.О.)
Руководитель практики
от профильной организации: 
заведующий лаборатории 
хлебопечения «Биоздравпродукт»
кафедры технологии продуктов
питания и товароведения 
Плодоовощного института 
им. И.В. Мичурина ФГБОУ ВО
Мичуринский ГАУ
Федорук Анна Тимофеевна_____ 
(Ф.И.О.)

Руководитель практики
от Тамбовского филиала 
ФГБОУ ВО Мичуринский ГАУ:
_________________Иванова И.В.
(Ф.И.О.)
Дата сдачи отчета ______________

Дата защиты отчета ______________


Тамбов – 2023 г.
